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Bienvenue chez Aline & Gaby, une créperie nomade et
Samiliale qui fait rimer authenticité, gourmandise et
SOIREES ‘ convivialité !
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= Installés a bord de notre food truck artisanal, nous vous
SEMINAIRES - DEPART RETRAITE proposons un délicieux voyage en Bretagne avec nos galettes
BAPTEMES - FETE DE FAMILLE s salées au sarrasin et nos crépes sucrées au froment, prépa-
FORUMS - SALONS ‘ rées a la main, sur place, avec amour — comme a la maison !
Notre concept ? Une histoire de famille et de passion
culinaire, que nous partageons lors de vos événements
Sfamiliaux
(mariages, anniversaires...) ou professionnels (séminaires,
‘ fétes d’entreprise...). Nous nous déplacons pour vous offrir
Vous n'aurez rien a faire, nous nous une expérience chaleureuse et gourmande, sur place ou a B
occuperons de tout pour régaler vos emporter. CREPERIE
invités avec nos délicieuses ‘ NOMADE

Avec Aline & Gaby, offrez a vos invités le goiit du vrai, du
bon, et du fait main !
Elles sont préparées a base de farines bio
locales, cuites de fagon artisanale, sur les
traditionnels biligs.

Nos garnitures sont en majorité a base de
produits bio et/ou locaux et toujours
cuisinées maison.

Toutes nos galettes et crépes sont égale-
ment proposées a

Offrez une touche gourmande et 3
conviviale a vos événements ! CONTACTS

A PARTIR DE 30 PERSONNES B2 lacrepeagaby@gmail.com

& 06 62 86 42 21
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GALETTES CREPES

. Galette Emmental « Sucre Bio ou éco- responsable
. Galette Saucisse de Toulouse « Caramel beurre salé (fait maison)
avec ou sans compotée d oignons « Créme de marron ardéchoise
(fait maison) « Créme de Spéculos
. Galette Complete « Confiture Locale
(oeufs, jambon, emmental) . Pate a tartiner Bio
. Galette Boudin aux pommes « Chocolat noir (fait maison)
(fait maison) + Galette du moment ...
. Galette du moment ... .
CR é PERIE NOMADE A commander la veille: Crépes natures par 6 ou par 12

A commander la veille: Galettes natures par 6 ou par 12

Galettes et Crépes Traditionnelles

garnies ou natures

En événements : Galette apéro , américaine,

o Des produits frais, locaux, issus de

etc ...
I'agriculture bio ou raisonnée . Mais également : Salade composée, Pasta _ BOISSONS
o Une cuisine 100 % maison, de la pate a la Bowl, etc ...
garniture . « Café éco-responsable cpessooucare auian
> Des emballages compostables ou Sur Place ou a Emiporter « Chocolat chaud a I'ancienne (uisi crier en hiver
réutilisables pour un service « Thé Bio ou éco-responsable
respectueux de I’environnement . « Citron - miel - gingembre (fait maison)

chaud ou froid ou version pétillante
« Jus d'oranges frais pressé (ensaison)
+ Jus de Pomme artisanal 100% fruit
« Smoothie (scion les saisons)
- Biére artisanale béarnaise
« Cidre breton bouteille brut ou doux
- Eau - Sodas - Perrier




